[image: image1.png])

ABECEPWP

AVEROFF
HOTEL & WINERY

METSOVO — 1959





Inima Νεγκόσκα Ροζέ 2025
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Ροζέ Ξηρός Οίνος
	Ποικιλία:
	Νεγκόσκα 

	Περιοχή:
	Επιλεγμένο αμπελοτόπι στην περιοχή της Γουμένισσας. Πρέμνα ηλικίας περίπου 30 ετών με στρεμματική απόδοση έως 700 κιλά ανά στρέμμα. Το έδαφος είναι αμμοαργιλώδες με καλή στράγγιση. Το κλίμα της περιοχής είναι ηπειρωτικό με κρύους χειμώνες.

	Οινοποίηση:
	Eκραγισμός, έκθλιψη και παραμονή του χυμού με τα στέμφυλα σε πολύ χαμηλές θερμοκρασίες, για λίγες μόνο ώρες. Στην συνέχεια, μόλις ο χυμός αποκτήσει το επιθυμητό χρώμα διαχωρίζεται από τα στέμφυλα, τα οποία πιέζονται ελαφρώς. Στη συνέχεια γίνεται πολύ ελαφριά απολάσπωση του γλεύκους και άμεση έναρξη της αλκοολικής ζύμωσης με μίγμα στελέχων ζυμομυκήτων. Ακολουθεί η αλκοολική ζύμωση σε δρύινα γαλλικά βαρέλια.  Μετά το πέρας της ζύμωσης ο νεαρός οίνος παραμένει για έξι περίπου μήνες στα βαρέλια σε επαφή με τις λεπτές οινολάσπες πριν την εμφιάλωση του.

	Χαρακτηριστικά:
	Διαυγές ρόδινο χρώμα με σομόν ανταύγειες. Στη μύτη κυριαρχούν αρώματα λουλουδιών και βανίλιας, σε συνδυασμό με νότες κόκκινων φρούτων και μπαχαρικών. Στο στόμα είναι πληθωρικό, με αντίστοιχο αρωματικό χαρακτήρα, κομψή αίσθηση οξύτητας και πλούσια γεύση. Ένα ροζέ κρασί με ιδιαίτερη προσωπικότητα.

	Συνοδεύει:
	Πιάτα με βάση το βάση κρέας ως εναλλακτική στο κόκκινο κρασί.
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