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Κατώγι Αβέρωφ Ροζέ 2025
Οίνος Ροζέ Ημίξηρος, Ποικιλιακός Οίνος
	Ποικιλία:
	Ξινόμαυρο

	Περιοχή:


	Αμπελώνες στην περιοχή του Αμυνταίου από το δίκτυο συνεργαζόμενων αμπελουργών, με φορτίο που κυμαίνεται από 800 έως 900 κιλά ανά στρέμμα. Το κλίμα της περιοχής είναι ηπειρωτικό με κρύους χειμώνες και ζεστά καλοκαίρια με δροσερές νύχτες.

	Τρύγος:
	Μέσα Σεπτεμβρίου.

	Οινοποίηση:

	Εκραγισμός, έκθλιψη και παραμονή του χυμού με τα στέμφυλα σε πολύ χαμηλές θερμοκρασίες, για τριάντα περίπου ώρες με παράλληλη διαβροχή τους. Στην συνέχεια, μόλις ο χυμός αποκτήσει το επιθυμητό χρώμα διαχωρίζεται από τα στέμφυλα, τα οποία πιέζονται ελαφρώς. Ακολουθεί απολάσπωση του γλεύκους και άμεση έναρξη της αλκοολικής ζύμωσης. Στα 11 γραμμάρια σακχάρου στο λίτρο γίνεται διακοπή της ζύμωσης με τη βοήθεια ισχυρής ψύξης. Η θερμοκρασία κατά τη διάρκεια της ζύμωσης δεν ξεπερνά τους 140C.

	Χαρακτηριστικά:
	Απαλό ρόδινο χρώμα. Εχει έντονα αρώματα  κόκκινων φρούτων, με κυρίαρχες νότες κερασιού και φράουλας. Διακρίνεται για την λεπτή και ισορροπημένη γεύση του, και την πολύ ευχάριστη επίγευσή του.

	Συνοδεύει:
	Λευκά κρέατα, ζυμαρικά, πιάτα με γλυκίζουσες σάλτσες, και πιάτα όπου κυριαρχεί σάλτσα ντομάτας. Ταιριάζει με τα περισσότερα πιάτα της ελληνικής κουζίνας και με γλυκόξινες ή πικάντικες γεύσεις. 


www.katogiaveroff.gr
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